
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Carta 



PARA EMPEZAR 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

NUESTROS MARISCOS 

 
Por ración 

 
Gamba de Huelva 50 €/ ración 

 
Bogavante de la Ría aliñado con su Vinagreta 55 €/ ración 

 
 

Al peso 

 
Langosta Gallega a la Parrilla 85€ / 500g 

   
Carabinero de Isla Cristina a la Plancha 80€ / 500g 

 
Bogavante de la Ría a la Parrilla 75€ / 500g 

 Media Entera 

   

 
Jamón ibérico de Bellota al corte 

 
18€ 

 
32€ 

Tostas de anchoas de Santoña 16€ 30€ 

acompañada de mantequilla ahumada   

Lingotes de foie 14€ 23€ 

con coulis de cerezas amarenas y pan crujiente   

Croquetas de jamón y queso de oveja 11€ 18€ 

Ensalada de tomate con ventresca 
 

19€ 

Puerros a la brasa 
 

22€ 

con demiglace de setas y trigo crujiente   

Alcachofas al carbón 15€ 24€ 

con yema de caserío salada y sus chips   

Steak tartar de solomillo con tuétano a la parrilla 
 

32€ 

Pulpo a la plancha 
con patata y crema de queso San Simón Da Costa 

18€ 30€ 

 



NUESTROS PESCADOS 

 
Al peso 

 
Lubina salvaje a la brasa 40€ / 500g 

  
Rodaballo salvaje a la brasa 50€ / 500g 

  
Palometa Roja a la brasa 60€ / 500g 

 
 

Por ración 
 

Rodaballo salvaje a la Plancha 38€ / ración 

 
 

* Todos nuestros pescados incluyen guarnición de pimientos asados y patata cocida 

 

 

NUESTRAS CARNES A LA BRASA 

Chuletón de Ternera Gallega 25€ / 500g 

 
Chuletón de Vaca Suprema Rubia Gallega 40€ / 500g 

 
Chuletón de Black Angus 50€ / 500g 

 
Chuletón de Wagyu 70€ / 500g 

 
Chuletón de Buey 80€ / 500g 

 
Solomillo de Vaca Suprema Rubia Gallega 38€ /ración 

 
 

* Todas nuestras carnes incluyen guarnición de pimientos asados y puré de patata. 

 

GUARNICIÓN EXTRA 
 

 

Puré de patata 6€ 

Pimientos asados 6€ 

Verduras salteadas 12€ 

Patatas fritas 7€ 

Ensalada Gonzaba 6€ 

Patata cocida 6 € 



 



Carta Postres y Vinos Dulces



VINOS DULCES
España / Asturias
Sidra de Hielo Valverán (375 ml) 13€                 38€
Productor: Masaveu – Bodegas, Lagares Valverán / Camín del Rebollal, Concejo de Sariego  
Variedades: Variedades de Manzanas Autóctonas

España - D.O. Jerez-Xérès-Sherry
Pedro Ximénez Tradición VOS 20 (750 ml) 20€                120€
Productor: Bodegas Tradición / Jeréz de la Frontera, Cádiz  ·   Variedades: 100% Pedro Ximénez

España - D.O. Málaga
Jorge Ordoñez & Co. Nº 2 Victoria 2022 (375 ml) 12€                 33€
Productor: Bodegas Ordóñez / Vélez-Málaga  ·   Variedades: 100% Moscatel de Alejandría

España - D.O. Penedés
Gramona Vi de Glas 2020 (375 ml) 16,5€                 37€
Productor: Gramona / Sant Sadurní d’Anoia  ·   Variedades: 100% Riesling

PVP BotellaPVP Copa

POSTRES
Torrija caramelizada con toques de vainilla 9€

Babá al ron con piña asada al carbón y espuma de coco 9€

Tarta de queso casera y dulce de leche 8,5€

Chocolate y avellana 9€

Pistacho en texturas con aromas de frambuesa 10€

Tabla de Quesos nacionales 22€



España - D.O. Ribeiro
Tostado de Costeira 2022 (375 ml) 23€                 73€
Productor: Viña Costeira / Val de Pereira, Ourense  ·   Variedades: 100% Treixadura

Canadá - Niágara Península
Inniskillin Icewine Oak Aged Vidal 2004 (375  ml) 175€
Productor: Inniskillin Wines / Line, Niagara-on-the-Lake  ·   Variedades: 100% Riesling

Francia - Bourdeaux - A.O.C. Sauternes
Cuvée 79 2020 (375 ml) 9,5€                 26€
Productor: François Passaga / Sauternes  ·   Variedades: 100% Semillón

Hungría - D.O. Tokaj-Hegyalja
Tokaji Oremus Aszú 5 Puttonyos 2013 (500 ml) 25€              85,5€
Productor: Tokaj Oremus / Tolcsva, Bajcsy-Zsilinszky Endre utca  ·   Variedades: 75% Fur-
mint, 20% Hárslevelü, 5% Zéta-Sárgamuskotály

Tokaji Oremus Eszencia 2005 (375 ml) 600€
Productor: Tokaj Oremus / Tolcsva, Bajcsy-Zsilinszky Endre utca  ·   Variedades: Furmint, 
Hárslevelü, Zéta, Sárgamuskotály

Portugal - D.O. Setúbal
Moscatél Alambre 20 Años (500 ml) 19€                 57€
Productor: José María Da Fonseca / Azeitão  ·   Variedades: 100% Moscatel de Setúbal

VINOS DE OPORTO
Kopke Fine Tawny 5€                 22€
Productor: Kopke / Oporto  ·   Variedades: Tinto Cäo, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz

Graham’s Port LBV 5,6€                 33€
Productor: W. & J. Graham’s Port / Oporto  ·   Variedades: Touriga franca, Touriga nacional, 
Alicante bouschet, Tinta amarela

Kopke 10 Años 8€                 39€
Productor: Kopke / Oporto  ·   Variedades: Tinta Roriz, Touriga Francesa, Tinta Barroca, 
Touriga Nacional

PVP BotellaPVP Copa
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